Le menu de la féte des méres

Dimanche 4 Juin 2023
55 € par personne

Amuse-bouche : tartelette/saumon fumé maison/melon confit
Mise en bouche :Tartelette/homemade smoked salmon/confit melon
Stuzzichini : Torta/salmone affumicato/melone candito

Carpaccio de poulpe/rhubarbe/huile d'olive
Octopus carpaccio/rhubarb/olive oil
Carpaccio di polpo/rabarbaro/olio doliva

ou

Tartare de veau/sauce tonnato/sucrine
Veal tartare/tuna mayonnaise/lettuce
Tartare di vitello/salsa tonnata/insalata
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Gambas rétie/aubergine confite au miso/sauce vierge

Roasted prawn/confit aubergine/miso/virgin sauce
Gamberi arrostiti/melanzana confit/miso/salsa vergine

ou

Filet de canette/risotto de fregola sarda/courgette de Carros
Duckling fillet/fregola sarda risotto/courgette
Filetto d'anatra/risotto di fregola/zuchini
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Mille-feuille/pistache/cerise
Mille-feuille/pistacchio/cherry
Mille-feuille/pistacchio/ciliegia







